CHERFS MENU

Voor een gastronomische verrassing.
Inclusief amuse vooraf
3 gangen 42,50
Voor - hoofd - dessert
Voor - tussen - hoofd
4 gangen 50
Voor - tussen - hoofd - dessert
Kaas ipv zoet +3

KEUZEMIENU 39

KOUD

Steak tartaar van Picanha 14 19,50
Hollandaise, zwarte knoflook, artisjok, witte truffel
Hertencarpaccio 15 21
Eekhoorntjesbrood, hazelnoot, oude kaas

Paté van eend 16 24.50
Kweepeer, huisgemaakte brioche, salade

Tonijn tataki 17 26,50
Witte soja, ponzu, dashi, knolselderij

Geitenkaas 13 19

Gele en rode biet, pani puri, groene appel

WARM

Voorgerecht
Hertencarpaccio

of

Tonijn tataki

Hoofdgerecht
Sukade
of

Zalm

Dessert
Tiramisu

of

Verrassingsdessert

Rendang 14,50 21,50
Thaise curry, witte rijst, samosa
Sukade Ausiralisch Grain-fed 17,50 26

Witlof, aardappel, spruitjes
Tournedos (Eendenleverkrullen +7,50) 19 28,50

Aardappel, groentes

Peper, truffel of béarnaisesaus

Warmgerookte zalm 17,50 26
Doperwt, beurre blanc, vadouvan

Zeebaars 16,50 25
Aardappel, groentes, Béarnaise

Fregola 14,50 21,50

Witte truffel, parmezaan, paddestoelen

SPECIALS

Chateaubriand 400gr 74,50
Goed voor 2 personen

Geserveerd met friet en gepaste garnituren

Noordzeetong 400gr 39,50

A la meuniére

Geserveerd met friet en gepaste garnituren

Catch / Meat of the day 24,50
Seizoensgebonden gerecht

SIDES

Belgische frieten 4,25
Mayonaise of truffelmayonaise

Salade 4,50
Gegrilde groenten 7,50
Op Novité wijze

Eendenleverkrullen 7,50
Huisgemaakte brioche 4

Geserveerd met roomboter







